D-O-L-C-1

Focaccia Mascarpone e Miele

Focaccia Ricotta e Miele pizzeria . ristorante
Focaccia Nutella

Panna Cotta [nata cozida com framboesa|
Mousse di Cioccolato [mousse de chocolate]

Torta Lucca [tipo tiramisy]

Torta al Limone
Sottobosco [torta de frutos silvestres|

Torta di Cioccolato [bolo de chocolate com gelado de baunilha]

G E-L-A-TI

Cassata [gelado siciliano]

Fungo Gelato [gelado com chocolate e baunilha]
Gelato al Lampone [gelado de framboesa — 2 bolas]
Gelato al Limone [gelado de limdo - 2 bolas]
Gelato al Cioccolato [gelado de chocolate — 2 bolas]
Gelato alla Vaniglia [gelado de baunilha - 2 bolas]
Gelato alla Fragola [gelado de morango - 2 bolas]
Gianduiotto

F-RUTTA DI STAGIONE

Morangos
Ananas

Laranja

Manga

CREMOLATI

Cremolati di Melone [melao]
Cremolati di Ananas
Cremolati di Fragole [morango]
Cremolati di Manga

Cremolati di Lampone [framboesa]

06G6GI I'L PIZZATOLO CONSIGLITA

ANTI'P-A-ST1
Carpaccio di Cipriani
Parmigiana di Melanzana

P17Z7E AV. CONDE DE VALBOM 52 A
Modena 1050-069 LISBOA

[mozzarella > salame-picante > cebolinha-agridoce > vinagre-balsamico » manjericio] *

Bari [tomate > mozzarella > presunto > rucola > grana padano > orégaos] T. +351 217 613 580
F. +351 217 937 529

PRIMI PIATTI

Spaghetti alla Trapanese

[bacon > tomate > piri-piri > queijo ovelha-sicilia > manjericao] *

Pastichio Veneto [lasagna de fiambre e queijo]
D-O-L-C1 E GELATI

Tiramisa da Appolloni SELECTCROMA - ACTIVIDADES HOTELEIRAS LDA.
Budino della Mamma [flan] Contribuinte n.° 507 766 032
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